Concombre HVE

Carottes bio rapées
vinaigrette huile d'olive @

vinaigrette a I'échalote

Rétiissu de porc LR au Dahl de lentilles bio

thym
Gratin de pommes de terre,
courgettes et aubergines a Riz créole
la mozzarella
Vache qui rit Camembert

Compote pomme banane Créme dessert vanille

Menws de la Restaunabion Scolaire
(Période du 19 mai au 13 juin 2025

Paté de campagne et
cornichons

Pilon de poulet sauce
romarin

o

Haricots beurre persillés

Petit moulé ail et fines
herbes

Yaourt aux fruits

Duo tom_ate_s HVE et mais Salade de pois chiches
vinaigrette
Boulettes au porc sauce

estragon Omelette

Petits pois bio Brocolis bio persillés

o
Q

Petit Troo (local de la

laiterie de Montoire) Cantal AOP

Yaourt aromatisé Banane bio

Salade de pates locales bio
au pesto rouge

Poisson MSC meuniére et
citron

Chou fleur CE2 en gratin @
Suisse sucré

Fraises locales

Q

Salade de pommes de terre
aux cornichons

Pizza reine Férié

Salade iceberg et

O vinaigrette
@ Laitage
Fruit frais

o

Pont

Tomates HVE et

Carottes rapées bio
vinaigrette

o

Colin MSC sauce citron @ Colombo de pois chiche

Epinards CE2 et pommes
de terre a la béchamel @

Suisse sucré Emmental rapé bio

Fromage blanc local
stracciatella

Pomme HVE

(@]

vinaigrette a I'huile d'olive @

Coquillettes bio au beurre O

o Macédoine CE2

Batavia vinaigrette .
mayonnaise

Roulé végétal sauce aux

Hachis épices espagnoles

Parmentier Riz fagon paélla végétarien

Créme anglaise Camembert

o

Banane bio Flan au chocolat

o

Taboulé oriental a la
menthe (semoule bio)

Jambon blanc
Ratatouille
Edam bio

o

Fruit de saison

Concombre HVE
vinaigrette a la ciboulette @

Gratin de torsades bio

Férie .
piperade et mozzarella

Tomme noire IGP

Compote de pommes HVE @

Radis longs et beurre 1/2 sel Carottes rapées bio

vinaigrette
Haché au veau sauce Roti de porc
(¢ tomate p
Frites au four Purée de pommes de terre

Bliche de lait mélangé Biscuit (broyé du Poitou)

O

Smoothie a la péche

Fromage blanc sucré local @

Salade de perles, tomates
et mais

Poisson pané MSC et son
citron

Brocolis bio persillés

o
(@

Saint Nectaire AOP

Melon

Pour en savoir plus sur no:

Origine de toutes nos viandes : FRANCE

o Produit labellisé @

Produit bio

Produit local @

AOP=A ion
d'Origine Protégee
BBC = Bleu Blanc Cceur
CE2 = Certification
Environnementale niveau 2 LR = Label Rouge

MEA =Mieux Etre Animal

MSC = label de péche responsable

pratiques agricoles

A.P. = organisation qui définit les bonnes

HVE = Haute Valeur Environnementale
IGP = Indication Géographique Protégée
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